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Kata Pengantar

Puji dan syukur kami panjatkan kehadirat Allah SWT. Sholawat serta salam

kami sampaikan kepada junjungan kita Nabi Besar Muhammad SAW, beserta
keluarga, sahabat, dan para pengikutnya. Terucap pula syukur kepada Allah SWT
karena atas izin-Nya, kami dapat menyelesaikan penyusunan proposal ini dengan
baik.

Dalam proposal ini kami akan membahas mengenai bagaimana membuat

makanan dan memasarkan makanan hidangan selingan yaitu Mango Jelly Milk.
Namun, Kami menyadari bahwa dalam penyusunan proposal ini masih jauh dari
kata sempurna. Oleh karena itu, saran dan kritik yang sifatnya membangun dari
Bapak/Ibu dosen sangat kami harapkan. Kami juga berharap agar proposal ini dapat
bermanfaat bagi para pembaca sekalian

Terima kasih.

Batam, 18 Oktoberber 2024

Penyusun



Kata Pengantar.

BAB I PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

B. Tujuan Kegiatan.
C. Visi.

BAB II PEMBAHASAN

A. Profil

B. Strategi Pasar.
C. Analisis SWOT

D. Marketing Mix.

BAB III MANAGEMEN PRODUKSIPR

A. Proses Produksi

DAFTAR ISI

2

4

.4

4

.5

5

5-6

9.

.7

B. Bahan Baku......

C. Perlengkapan..
D. Cara Pembuatan.

BAB IV RENCANA ANGGARAAN

A. Modal..

B. Menghitung Harga Jual
C. Laba/ Rugi.
8

8-6

6'
10

10

10-11

BAB V PENUTUР

A. Kesimpulan. 12



BAB I

PENDAHULUAN

A. Latar Belakang

Mango Jelly Milk adalah minuman yang menyegarkan dan lezat, menggabungkan
rasa manis dari mangga segar dengan tekstur lembut jelly. Minuman ini biasanya
terdiri dari susu yang creamy, yang dicampur dengan pure mangga atau jus mangga,
dan ditambahkan jelly mangga yang kenyal.

Hasilnya adalah kombinasi yang harmonis antara rasa buah yang kaya dan
kelembutan susu, menjadikannya pilihan yang sempurna untuk dinikmati dí cuaca
panas. Beberapa versi mungkin juga dilengkapi dengan es serut atau biji selasih

B. Tujuan.
Proposal ini bertujuan untuk menciptakan Mango Jelly Milk yang inovatif,
menggabungkan kelezatan buah segar dengan tekstur yang menggugah selera, serta
menyajikan minuman segar alternative yang menarik bagi konsumen.

C. Visi

Meniadi pilihan utama dalam penyediaan minuman segar dengan bahan- bahan alami

serta menjadi pemimpin dalam inovasi kuliner berbasis buah-buahan segar.



BAB II

PEMBAHASAN

A. Profil

Mango Jelly Milk adalah minuman segar yang menggabungkan rasa manis dan

creamy dari susu dengan potongan jelly mangga yang kenyal. Minuman ini biasanya
dibuat dengan susu segar, pasta mangga, dan jelly mangga yang memberikan tekstur
menarik. Rasanya yang tropis dan menyegarkan menjadikannya pilihan sempurna
untuk menghilangkan dahaga, terutama di cuaca panas. Biasanya disajikan dingin,
dengan es batu yang menambah kesegaran.

Minuman ini disajikan dalam botol plastic, Mango Jelly Milk biasanya dilengkaрі
dengan es batu untuk menambah kesegaran. Beberapa variasi juga menambahkan
sedikit sirup gula atau susu kental manis untuk meningkatkan rasa manisnya. Dengan
aroma mangga yang menggugah selera dan tampilan yang cerah, minuman ini sangat

cocok untuk dinikmati saat bersantai atau sebagai penutup setelah makan. Kombinasi
rasa dan tekstur menjadikannya pilihan favorit bagi pecinta buah tropis.

B. Strategi Pasar

Agar rencana strategi usaha ini berjalan dengan lancar, upaya yang akan
dilakukandalam strategi pasar, antara lain :

Segmenting

Segmenting pasar adalah dengan menjadikan pembeli sebagai target yang

akan di capai, menjadikan pembeli sebagai target pencapai, produk ini dapat

dinikmati berbagai kalangan mulai dari anak-anak hingga orang dewasa.

Targeting

Targeting pasar yang akan dituju, biasanya target pada sesama teman

mahasiswa di Batam Tourism Polytechnic dan teman-teman dari luar.

C. Analisis SWOT Sebagai kelayakan Usaha

Yaitu sebagai acuan untuk menghadapi persaingan dalam bidang usaha. Setiap

kegiatan untuk memulai usaha penulis harus mengukur kemampuan penulis

terhadap lingkungan atau pesaing melalui SWOT.

Kekuatan (Strength)
Menjual produk untuk kalangan dari anak-anak hingga dewasa

Bahan produk terpilih dan berkualitas

Weakness (Kelemahan)

- Tidak tahan lama, dapat disimpan hingga kurang lebih seminggu
Produknya mudah untuk di claim



Opportunity (Peluang)

Proses pembuatan yang mudah dan waktu singkat:

- Dapat dinikmati banyak kalangan.

Threath (Ancaman)

- Produk dapat ditiru dan akan dijual dengan pesaing dengan harga lebih
murah

D. Marketing Mix

Product (Produk)

Produk yang dijual adalah "Mango Jelly Milk" yang merupakan minuman

segar pendamping makanan atau snack.

Price (Harga)

Harga perporsi Rp 20.000,00 dan harga ini sangat terjangkau serta relatif
murah

Promotion (Promosi)

Dalam melakukan promosi produk ini dengan menyebarkan brosur kepada

calon pembeli melalui media sosial dan mempromosikan secara langsung

Place (Tempat)

Tempat yang dipilih yaitu di kawasan Batam Tourism Polytechnic,
dikarenakan target utamanya adalah teman-teman mahasiswa.



BAB III

MANAGEMEN PRODUKSI

A. Proses Produksi

Kegiatan yang penulis lakukan dalam kegiatan produksi yaitu:

1. Penulis mengembangkan produk berbasis minuman yaitu Mango Jelly Milk
untuk mengikuti trend minuman kekinian yang inovatif.

2. Penulis memilih bahan utama seperti beberapa buah segar, topping pelengkap
seperti biji selasih jelly, serta melalui survei pasar untuk mendapatkan bahan
berkualitas dengan harga kompetitif.

3. Proses dilakukan dengan mengutamakan kebersihan dan higentes, Penulis

menyusun laporan keuangan untuk mengontrol biaya produksi dan memastikan
manajemen yang efisien.

B. Bahan Baku agar-agar rasa mango

Dalam proses produksi penulis menggunakan,bahan baku rincian sebagai
berikut:

No

1.

2.

Nama Bahan

Jelly powder

mango

Sugar

Total

C. Bahan susu creamy

Banyaknya

15gr

500gr

Harga total

Rp4.000

Rp12.000

Rp16.000

Dalam proses produksi penulis menggunakan bahan baku rincian sebagai
berikut:

No Nama Bahan Banyaknya Harga total

1. UHT milk 2000 gr Rp43.000

2. Evaporasi milk 405 gr Rp21.000

3. Sweentened

condensed milk
365gr Rp12.000

Total Rp76.000

D. Bahan pelengkap



No Nama Bahan Banyaknya Harga total

1. Mango 3kg

2. Chia seeds 250 gr

Total

Rpp25.000

Rp 10.00.000

Rp35.000

E. Peralatan Dan Perlengkapan

Dalam kegiatan produksi penulis, peralatan dan perlengkapan yanug penulis

gunakan sebagai berikut:

Peralatan

No
Nama Barang Banyaknyа

1. Bowl 5

2. Knife 1

3. Oven 1

4. Blender 1

5. Spatula 1

3.3.2 Perlengkapan

No Nama Barang Banyaknya Harga Satuan Jumlah

1. Botol plastik 30 1,700 51.000

2. Stiker produk 30 7.000 7.000

Total 58.000

D. Cara Pembuatan

• Agar - agar rasa mango

- Mix semua bahan setelah itu aduk di dalam pan sampai mendidih

- Cool down, potong bentuk kotak-kotak

Susu creamy

Campur semua bahan menjadi satu

Masak di api sedang hingga tekstur nya menjadi sedikit creamy

Bahan pelengkap

- mango di potong lalu di blender tapi jangan sampai terlalu halus

- chia seednya di rendem pakai warm water.





















































































































ODENG
KULIT
TAHU 

Tofu Skin

Chicken 

Cornstarch 

Sesame Oil

MAIN ITEM

OUR STAND LOCATION

Batam Tourism Polytechnic 

Need To Order? Call /
Text: 081363004500

R E M A Y O M I C I G A O U T L E T 

Lobby

11 OKTOBER
2024

legoo btp stud!! Lets try
our exciting menu called
“ Odeng Kulit Tahu “  

12K 
3  p c s



ODENG KULIT TAHU
RECIPE !!!

MAIN DISH
Paha Ayam 150 gr
BawangPutih 2 pcs
Tepung maizena 1sdm
 Sesame oil 2 sdm
Kecap Asin 2sdm
Kaldu Jamur
Garam
Daun Bawang

SAUCE

Chili Sauce 5sdm
Cuka 1 sdm
Salt
Pepper
Maizena

R E M A Y O M I C I G A O U T L E T



   Main Course   
     
   WORKING PLAN   
        
Date                        : Wednesday, 19 september 2024   
Menu                      : Chicken katsu with rice and salad     

RECIPE AND COST
 Chicken katsu with rice and salad  

Yield 10 150gr/Portion
Description Chicken katsu with rice and salad

No Ingredients Quantity Unit Unit Price Total
 For chicken katsu:     
1 Chicken breast 600 gr Rp40,000.00 Rp24,000.00
2 Oil 200 gr Rp26,000.00 Rp5,200.00
3 Salt 10 gr Rp19,500.00 Rp195.00
4 Pepper 10 gr Rp39,000.00 Rp390.00
5 Paprika powder 10 gr Rp90,000.00 Rp900.00
6 Medium flour 100 gr Rp13,000.00 Rp1,300.00
7 Bread crumb 150 gr Rp33,300.00 Rp4,995.00
8 Egg 120 gr Rp4,000.00 Rp4,000.00
 For Rice:    
1 Rice 400 gr Rp13,500.00 Rp5,400.00
2 water 100 gr Rp100.00 Rp10.00
 For salad:    
1 Carrot 100 gr Rp11,000.00 Rp1,100.00
2 Cabbage 100 gr Rp30,000.00 Rp3,000.00

TOTAL COST Rp46,390.00
PROCEDURE

1
2 marinatethe chicken on both sides with salt,paprika powder and pepper

3 then coat the chicken with flour, then coat it with egg, then coat it with bread crumbs, then
cook over medium heat.

4 for rice: Wash the rice 3 times, then add water and cook
5 For salad: cut carrot juliene and cabbage shereded

Utensils & Equipment
NO UTENSIL SPECIFICATION TOTAL

Preparing
1 Bowl Stainless Steel 8  
2 Spoon Stainless Steel 3  
3 Cutting Board Plastic 1  
4 Knife Stainless steel 2  
5 Pan Stainless steel 1  

Cooking  
1 Stove Stainless Steel 1

Serve
1 Dinner plate Ceramic 10

Sheet1 Thai chili sauceChicken katsu with rice



1 Dinner plate Ceramic 10
        
        
        

Job Displin
No Procedure Time

Prepare
1 Prepare all stuff 5'
2 Measuring all ingredients 10'

Processing   
1 Slice chicken fillet 10'   

2
marinatethe chicken on both sides with salt,paprika powder and
pepper 15'   

3 then coat the chicken with flour, then coat it with egg, then coat
it with bread crumbs, then cook over medium heat. 10'   

4 for rice: Wash the rice 3 times, then add water and cook 15'   
5 For salad: cut carrot juliene and cabbage shereded 5'   

Serve   
1 Plating 10'  

Cleaning  

1 Clean the section 10'  
2 Return the equipment to the place 10'  

TOTAL 100'   








